
apero ab 14 Uhr

gerichte zun teilen ab 17 Uhr

CHF

marinierte Oliven 8.50

Oliven mix, Orangen, Zitrone

Brot Set 11

Brot, Butter, Olivenöl

nur Brot 3.50

Käse 16

Käse assortiert, Frucht, Brot

Apero Turm 14

Kartoffelchips, Aufschnitt, Pecorino

Rindstatar (CH) 32

Rindfleisch, Zitrone, Brioche

Zucchinitarte 18

Chimichurri, Basilikum, Schalotten

Artischocke 20

Zitrone, Butter, Aioli

Blumenkohl 20

Lauch, Linsen, Buchweizen

Spitzpaprika 19

Bohnen, grüne-Pfeffer-Cremolata

Second Cut vom Rind (CH) 37

Bavette, grüne Bohnen, Tomatensalsa

Pasta 21

selbstgemacht, frag nach der Füllung

alle Preise inkl. 8.1 % Mwst.
Allergenen oder Herkunft? Wir informieren dich gerne.

Tiramisu 8.50

Mascarpone, Kakao, löffelbiskuit

Kuchen nach Tagesangebot 8-13

Vermicelles 9.50

Marroni, Meringue, Rahm

süsses

darfst du einfach auf einen kleinen
Snack vorbeikommen. Etwas probieren, ein
Glas dazu, fertig. Oder du fängst klein an
und merkst irgendwann: Da geht noch was.

Wenn ihr mehrere Personen seid, macht ihr
am besten eine Tavolata daraus. Ihr sucht
euch selber aus, worauf ihr Lust habt –
oder ihr gebt die Entscheidung einfach mal
ab und lasst uns machen. Dafür gibt’s unser
3- oder 4-Gang-Menü (ab 2 Personen).

Was wir von euch wissen müssen? Eigentlich
nicht viel: vegetarisch? Intoleranzen?
Allergien? Den Rest übernehmen wir.

Unsere Küche nennen wir Marktküche. Nicht,
weil das besonders schlau klingt, sondern
weil wir mehrmals die Woche auf den Markt
gehen und schauen, was gerade da ist. Was
gut aussieht. Was Saison hat. Was uns
anlacht. Davon lassen wir uns leiten.

Mal ist es ganz bodenständig, mal ein
bisschen verspielt. Und weil der Markt
nicht jede Woche gleich aussieht, tut es
unsere Karte auch nicht. Vieles wechselt
oft, manches bleibt ein bisschen länger und
anderes ist schneller wieder weg, als man
schauen kann.

Bitte. Danke.

Bei uns

menü
CHF

3-Gang-Menü* p.P. 50
4-Gang-Menü* p.P. 60

Menü zum Teilen in der Mitte des Tisches
ab 2 Personen.


